Ficha técnica de producto

MODELO: MAGNETI
PRODUCTO: PARRILLA DE INDUCCION MAGNETICA

DESCRIPCION:

Parrilla eléctrica de induccién magnética de 4 quemadores para
empotrar con cubierta de cristal templado color negro en 220V~.

® 55-5407-6373 / 55-7962-3967

DEES

SUPRA, SERVICIOs SOPORTE

Servicio técnico con cobertura nacional / Atencion personalizada

Horarios de atencion

® 55-8066-5658 / 55-5367-0303 Ext. 108 | Lunes a Viernes de 9:00 a 18:00 hrs.

Imagen de producto:

Isométrico:

v6.3cm/2481n

Dimensiones de producto:

Altura: 63 cm / 248 pulg.
Frente: 59 em / 2323 pulg
Fondo: 52 cem / 2047 pulg.
Peso: 7.99 kg

Volumen: 0.019 m?3

*Imagenes de caracter ilustrativo, el modelo puede cambiar sin previo aviso

Cadigo de barra

7503038 501790

Especificaciones eléctricas:

* 2 Placas de Induccion de: 2 000 W.

¢ 2 Placas de induccion de | 500 W
* Total: 220-240 V~ 50/60 Hz 7 000 W
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® serviciotecnico@supra.com

Sabado de 9:00 a 14:00 hrs.

Dimensiones de empaque:

Altura: |l em / 433  pulg
Frente: 68 com / 2677 pulg.
Fondo: 63 cm / 248 pulg
Peso: 9.52 kg

Volumen: 0.047 m?

Medidas de empotre:

Fondo: /
495cm/19.49in /

Perforacién para colocar la parrilla

Frente: 1
56 cm/22.05in



Ficha técnica de producto

MODELO: MAGNETI

O SUPRA

Materiales principales:

* Cubierta superior en cristal templado (Thermal Impact
Glass) negro de 5 mm de espesor, soporta 20 kg de peso
total en cristal.

* Cuerpo de plastico

¢ Cable de alimentacion 4 x |.5mm?2.

Caracteristicas principales:

* Parrilla totalmente eléctrica.

* “SMARTDETECTOR?”, detector de sartenes compatibles,
utiliza solo ollas que llevan el simbolo “SISTEMA DE
INDUCCION?” o vasijas esmaltadas; Usar un iman para
saber si la olla es adecuada para la parrilla de induccién, NO
usar sartenes de aluminio, ceramica o vitrificados.

* Zonas de coccién “SMARTHEAT” sélo calientan el
recipiente que se coloca sobre ellas, guiando el calor “inteli-
gentemente”.

* Funcién “COOLDOWN?”, enfria la parrilla después de
terminar de cocinar para mantener la parrilla fria todo el
tiempo.

* Seguridad (calienta sélo al sartén).

» “ECOFRIENDLY”, cocina eficiente que calienta mas rapido
que una parrilla de diferente tecnologia.

* Sensor de temperatura, enciende y apaga la zona de
coccion para mantener una temperatura estable.

* Funcion “BOOST” para un calentamiento eficiente y
rapido, ideal para cuando necesite mayor rapidez en la
preparacion de sus alimentos. (Presente en 2 quemadores).

* Facil de limpiar.

Empaque:

Parrilla empacada con proteccién de poliestireno expandido
(UNICEL) en los costados, y envuelta en bolsa de plastico.

Categoria: PARRILLA
sub-categoria: INDUCCION
Tipo: EMPOTRAR
Revision: B

Hecho en: CHINA

Marca: SUPRA®

Cadigo interno: MAGNETI
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Caracteristicas principales:

* Bloqueo de seguridad de panel tactil, tocar el boton de
bloqueo | vez para activar y de 3 a 5 segundos para desblo-
quear.

* Funcion intermitente en los primeros 4 niveles, para
mantener caliente los alimentos.

* Temporizador desde 01 hasta 99 minutos.

* Elegante panel de cristal con botones tactiles (touch
control) con diferentes niveles de potencia como se mues-

tra en la tabla:

( NIVEL MODO TEMPERATURA MODO POTENCIA \
ZONAS DE 1 500 W/ ZONAS ZONAS DE 1 500 W/ ZONAS
DE 2 000 W DE 2000 W
1 80 °C | 80°C | 200W 200 W
2 95 °C | 102 °C | 300W 360 W
3 110 °C | 124 °C | 400W 520 W
4 125 °C | 146 °C | 500W 680 W
5 140 °C | 168 °C | 600 W 840 W
6 155 °C | 190 °C | 700 W 1000 W
7 170 °C | 212 °C | 800W | 1160W
8 185 °C | 234 °C | 900W | 1320W
\_ 9 200 °C | 250 °C | 1000W | 1500W )

* Pruebas realizadas por laboratorio controlado.

Contenido:

* Parrilla modelo MAGNETI
* Manual de usuario.
* Pdliza de garantia.

Importante:

* No exceder el peso maximo permitido (20 kg).
* El cable no lleva clavija para garantizar una conexion segura a tu instala-
cion eléctrica.
* Se debe de conectar a la parrilla a una red independiente de su instala-
cion doméstica hasta la caja de conexiones, funciona con dos fases de
energia a 220-240V~.

* Para una correcta instalacion contacte a servicio técnico SUPRA.



